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T esclusivitd, des prie primenrs garantis
parles propiieess:
204 vins 3 mains de 10 earos

La Gaffeliere
Stéphane Derenoncourt conseille
le domaine. Le vignoble a subi un
programme vigoureux d’arrachage et
de replantation, mené par Philippe élégant, tendre, soyeux. »
Gard, ingénieur agronome. Trop de
cabernet-sauvignon et des porte-
greffes trop vigoureux donnaient . . .
des vins sans grand intérét. Actuel- « -..le fruite toujours aussi
lement, 6 hectares sont encore en éclatant et une bouche plus
attente de figurer un jour, quand
les ceps seront suffisamment agés,
dans le grand vin. Dégustation a la
barrique avec Jean-Marie Galéri, le
~maitre de chai. On retient surtout
les vins provenant des parcelles de
la cote en allant vers Ausone. Mer-
veille de finesse, élégant, tendre,
SOyeux.
Les vendanges ont commencé le
27 septembre pour s’achever le 9 oc-
tobre. 80 % merlot, 20 % cabernet
franc. Tout passe en premier vin et
I’assemblage est presque définitif.
17,5 - Fruits noirs, olive, grillé, épi-
ces, bouche ample, puissante, ten-
due, beaucoup de matiére, des ta-
nins veloutés et serrés a la fois. Vin
d’argile, tres structuré mais sans
dureté, le milieu de bouche est sans
faiblesse, le fruité toujours aussi
éclatant et une bouche plus garnie

que d’habitude.
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« ....Merveille de finesse,

garnie que d’habitude. »



